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Weihnachtsbier – Glühweins Bruder 

• Das offizielle Feierabend Bier des Weihnachtsmannes 

• Nur zur Weihnachtszeit erhältlich! 

• Zu erwerben bei unseren Weihnachts-Engeln unter: 06221-9014-36 

Fotos und Grafiken erhalten Sie unter 

www.heidelberger-brauerei.de im Bereich Presse 

Wenn der Kirchenchor das Weihnachtslied „Alle Jahre wieder…“ anstimmt, 

nimmt langsam die Weihnachtszeit Einzug in der Region Heidelberg. Nicht mehr 

lange und der traditionelle Weihnachtsmarkt öffnet seine Pforten, Schaufens-

ter werden dekoriert und der Glühwein angesetzt. 

In den Regalen der Supermärkte findet man zunehmend Weihnachts- und Win-5 

terbiere. Aber was ist überhaupt ein Weihnachtsbier? Schmeckt es nach Zimt? 

Nach Lebkuchen? Oder sogar nach Tannenzapfen? In der Heidelberger Brauerei 

im Pfaffengrund wird das „offizielle Weihnachtsbier für den Weihnachtsmann“ 

und alle Heidelberger gebraut. Die Grundzutaten dabei kommen aus der Region: 

Brauwasser, zwei Malz-Sorten und frischer Hallertauer Hopfen. Die Heidelberger 10 

Brauer sorgen mit viel Liebe und Können dafür, dass die Zutaten etwa eine Stun-

de im Sudkessel sieden und durch eine vierwöchige Lagerung zu einem bernstein-

farbenen Bier reifen. Anschließend wird mit größter Sorgfalt das Bier in Flaschen 

und Fässer abgefüllt. Die Flaschen werden durch gekrönte Korken verschlossen 

und mit dem Etikett der himmlischen Engelchen versehen. 15 

Wie schmeckt nun so ein Weihnachtsbier? 

Wir würden sagen, das Weihnachtsbier hat einen weichen samtigen Geschmack 

mit einer herrlichen malzaromatischen Note und einer leichten würzigen Bittere. 

Jeder hat da natürlich seine eigene Meinung. Das Beste ist, Sie probieren es ein-

fach mal wie folgt aus. 20 
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So kommt richtige Weihnachtstimmung auf 

In richtige Weihnachtsstimmung kommt man mit einem Spaziergang über den 

Heidelberger Weihnachtsmarkt. Zur romantischsten Zeit in Heidelberg flaniert 

man unterhalb des Schlosses zwischen den bunten Handwerker-Buden, den duf-25 

tenden Lebkuchen-Ständen und kostet einen halben Meter knackiger Bratwurst 

im Brötchen. Dazu ein Heidelberger-Weihnachtsbier… Einfach himmlisch! 

Nachfrage für Jahreszeit-Biere steigt 

Geschäftsführer Michael Mack freut sich über die steigende Nachfrage der Hei-

delberger nach „Saisonbieren“ aus dem Sortiment. „Speziell unsere Jahreszeiten-30 

biere werden immer mehr gefragt, so auch das Weihnachtsbier. In der Heidel-

berger Brauerei ist die Entwicklung in den letzten Jahren stetig steigend.“ 

Ein himmlischer Tipp für Ihre Festtafel 

Wenn die Festtage dann anstehen, servieren Sie zu Gänsebraten, Knödel und 

Rotkohl doch einfach Weihnachtsbier statt Wein Ihren Gästen. Unser Engel 35 

Julia Laier nimmt für Gastronomen die Bestellung gerne telefonisch entgegen, 

freut sich aber auch über Ihren Besuch im Barverkauf. Dabei haben Sie die Qual 

der Wahl: Entweder als 0,33 l Bügelfalsche oder in der herkömmlichen 0,5 l Fla-

sche. Gaststätten bekommen die Ware mit dem „Weihnachts-Truck“ angeliefert.  

Wer überlegt mit der Familie am ersten oder zweiten Weihnachtsfeiertag essen 40 

zu gehen, sollte sich einer unser zahlreichen Gaststätten mit Heidelberger Bier 

wählen. Dort gibt es das Weihnachtsbier frisch vom 30 oder 50 Liter Fass. 

Adressen finden Sie auf unserer Website unter dem Menüpunkt Gastro Guide. 

Genießen Sie das heimatliche Gefühl und die traditionelle Braukunst einer der 

modernsten Brauereien in Europa und dem ältesten Unternehmen Heidelbergs. 45 

Wir wünschen Ihnen Frohe Weihnachten und einen guten Start in 2015. 


